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;Qué es la geopolitica de la
gastronomia?

El campo académico de la gastronomia no solo
busca el disfrute de los alimentos a través de
nuevas formas de preparacion y elaboracion,
sino que también incorpora diversas perspectiv-
as —como el arte, la historia, la ciencia y la
sociologia— para comprender la estrecha
relacion que existe entre las personas y la
alimentacion.

La geopolitica de la gastronomia va un paso
mas alla y abarca el estudio del ecosistema
natural en el que se originan los alimentos.
Profundiza en estos ecosistemas para desarrol-
lar técnicas de conservacion, hacer la cadena
de produccidon mas sostenible y fomentar un
consumo mas respetuoso y consciente con el
medio ambiente. Para ello, colabora con
sistemas politicos, sectores de produccion y
educacion regionales, convirtiéndose asi en una
guia para la construccion de una nueva
economia y sociedad que respalde una

alimentacion sostenible y adaptada al cambio
climatico.

Nuestros laboratorios

Contamos con varios laboratorios dedicados a la geopolitica de la gas-
tronomia, repartidos entre la Universidad de Tohoku (Sendai) y otras
zonas como la ciudad de Shima o Higashi-Matsushima.
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[ SHOKU Lab
Edificio principal de la Facultad de Posgrado
de Ciencias Ambientales, planta 1
Nuevo campus de Aobayama, Universidad de
Tohoku
Sendai, Prefectura de Miyagi

Espacio de cocina para la co-creacion y
colaboracion. Utilizado para eventos
sociales y encuentros tras reuniones y
conferencias.

[ Shima-satellite

Estacion de Ugata
Shima, prefectura de Mie

Base de investigacion del entorno
costero, con funciones administrativas y
espacios para reuniones, cursos y
talleres.

M AAG Lab Aqua and
Agriculture

Recinto de "Parque Espafia” Garden
Shima, prefectura de Mie Lab

Espacio educativo \'J

centrado en la °

acuaponia. Se organizan (o]

visitas educativas, como

viajes escolares.

M nobiruno lab. ::Lb"”m
KIBOTCHA
Higashi-Matsushima, Ly 2

prefectura de Miyagi

Espacio para talleres y
cursos de nobiruno.
Dedicado a la investigacion del disefio
de espacios como la acuaponia y los
jardines comestibles.

Oficina de Promocién de la Co-creacion Regional

Escuela de Posgrado de Ciencias Ambientales, Universidad de Tohoku
468-1 Aramaki Aza Aoba, Aoba-ku, Sendai, Miyagi 980-0845, Japén

TEL 022-752-2239  E-mail erpc_vision@gastro-geopoli.com
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Esta investigacion cuenta con el apoyo del Center of Innovation (COI) Program de JST (JPMJPF2110).
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Centro de co-creacion y fomento
de empleos verdes
en el marco de la
geopolitica de la gastronomia
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Medio ambiente y alimentacion:

nuevos retos.

En los dltimos afios, cambios ambientales como el calentamiento
globaly las alteraciones en las corrientes oceanicas estan afectan-
do de forma significativa a nuestra alimentacion. Fenémenos
como la sequia, las inundaciones o las olas de calor reducen el
rendimiento de los cultivos y alteran los calendarios de cosecha.
Asimismo, el aumento de la temperatura del mar y las desvia-
ciones de grandes corrientes oceanicas impactan en la pesca
local, provocando cambios en las especies disponibles, la pérdida
de lechos de algas y la proliferacion de determinadas especies.
Estos efectos no se limitan al sector primario, sino que se
extienden a toda la cadena alimentaria, desde la produccion hasta
el consumo. Por ejemplo, la llegada de especies poco habituales a
determinadas zonas genera reticencias entre los consumidores al
no estar integradas en la cultura gastronémica local, lo que
provoca el desperdicio de alimentos perfectamente comestibles.
Algo similar ocurre con frutas y verduras que, por no cumplir
criterios estéticos como el color o la forma, son descartadas a gran
escala.

Ante este contexto de transformacion ambiental, resulta
imprescindible adaptar las cadenas de suministro alimentarias al
cambio climatico. Para impulsar este cambio, es clave fomentar
una amplia variedad de empleos verdes capaces de generar
nuevos valores en el sector.

Areas de investigacion y desarrollo

Objetivo: ampliacion del conocimiento

Gestidn y conservacion
adecuada del entorno de
recursos agricolas, forestales y
pesqueros

Responsable del drea de investigacién y desarrollo
Toyonobu Fujii

Profesor adjunto de la Escuela de Posgrado de
Ciencias Agrarias, Universidad de Tohoku

Cuantificacion y uso adecuado
de los recursos bioldgicos

Responsable del drea de investigacion y desarrollo
Hiroaki Murakami

Profesor asistente de (a Escuela de Posgrado de
Ciencias Agrarias, Universidad de Tohoku
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Gestion 6ptima de nutrientes /
Analisis ambiental del ciclo de
vida

Directora de proyecto

Responsable del drea de investigacion y desarrollo
Kazuyo Matsubae

Profesora de la Escuela de Posgrado de Ciencias
Ambientales, Universidad de Tohoku

Certificacion del entorno
geografico y branding

Responsable del drea de investigacion y desarrollo
Ryo Kohsaka

Profesor de la Escuela de Posgrado en Ciencias
Agrarias y Biociencias, Universidad de Tokyo

Una vision de futuro sostenible

Trabajamos por una sociedad de co-creacion local,
con vinculos intergeneracionales y cadenas de suministro
alimentario adaptadas al cambio climatico,
que permita vivir en armonia con la naturaleza.

Cuatro objetivos para hacer realidad nuestra vision

Ampliacion del
conocimiento

Desarrollo de una base de
conocimiento para la
gestién y el uso adecuado
del capital natural.

Cadena de suministro
gastronémica
Creacion de una cadena de
suministro que permita una
alimentacién adaptada a los
cambios climaticos.
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Desarrollo del
ecosistema

Fomento de un ecosistema de
mercado que impulse una
economia local y en armonia
con la naturaleza.
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Educacion en
empleos verdes
Consolidacioén de una

comunidad educativa para
fomentar un mercado local
de empleos verdes.
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G-cube

Inovator’s Garage en el marco de
la geopolitica de la gastronomia

Un espacio de encuentro y colaboracion para
jovenes investigadores que comparten esta vision.
Los resultados de estas investigaciones y propues-
tas de ideas y negocios cuentan con el apoyo de
todos los participantes del proyecto.

Estudiantes G-cube

Como programa de formacién de futuros
investigadores, apoyamos los proyectos del
alumnado de master y doctorado.
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Negocios y cadenas de
suministro en el marco de la
geopolitica de la gastronomia

Responsable del drea de investiga
Tomoko Tanji

Profesora adjunta de Gestion Alimentaria, Universidad
de Miyagi

1y desarrollo
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Educacién profesional y
contenido de los empleos verdes

Subdirectora de p
Responsable del drea de investigacion y desarrollo
Masae Mitsuhashi

Profesora asistente de nombramiento especial, Centro de
Promocidn de a Investigacion Ambiental, Escuela de
Posgrado de Ciencias Ambientales, Universidad de Tohoku

Areas de investigacién y desarrollo
Objetivo: implementacion social
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Cambios en el comportamiento
de consumidores y productores

Responsable del drea de investigacion y desarrollo
Ryuzo Furukawa

Profesor del Centro de Investigacion Colaborativa en
Estudios de Sostenibilidad, Facultad de Laboratorios de
Investigacion Avanzada, Universidad de la Ciudad de Tokyo
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Disefo espacial para el
desarrollo de una sociedad
local de co-creacion

Responsable del drea de investigacion y desarrollo
Kasane Yuasa

Profesora asistente de la Escuela de Posgrado de
Ciencias Ambientales, Universidad de Chiba
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